
Beschrijving van de opleiding
Tijdens je opleiding leer je alles over het bewerken van grond-

stoffen en het verwerken en inpakken van de producten. 

Daarnaast leer je hygiënisch te werken en kwaliteitscontroles

uit te voeren op het product en het productieproces. Je kunt goed 

met de machines omgaan en ze schoonmaken en onderhouden. 

Ook leer je om te gaan met klanten en het werken met de kassa.

Op school en tijdens je stage leer je van alles over het bereiden

van voedsel. Je kunt apparatuur bedienen en instellen en weet

veel over producten en bederfelijkheid. Ook omdat je te maken

krijgt met collega’s en klanten, staan zaken als werkoverleg,

omgaan met klanten en het gebruik van de kassa op het

lesprogramma. Als je klaar bent, weet jij hoe belangrijk de controle 

van de bereiding en het eindproduct is. Bestellingen opnemen gaat 

je goed af, net als rekenen en het maken van reclamemateriaal.

• Duur: 2 jaar

• Niveau: 2

• Leerweg: BOL: Ja / BBL: Ja

• Toelatingseisen:

• Vmbo-diploma basisberoepsgerichte leerweg 

of diploma entreeopleiding (mbo-niveau 1)

Mogelijke beroepen 
Medewerker bij een cateringbedrijf, zuivelboerderij,

restaurant, visverwerker, instellingskeuken of snackbar.

Vervolg na je studie
Met een diploma medewerker voeding en technologie kun je 

door naar de opleiding op niveau 3. Natuurlijk kun je ook 

gaan werken.

Medewerker voeding
en technologie

Vind je het leuk om met voeding bezig te zijn? Dan is medewerker voeding en technologie echt iets voor jou! 

Bij deze opleiding leer je alles over het bewerken van grondstoffen en het verwerken en inpakken van producten. 

Daar draait alles om bij voeding. Hygiëne en kwaliteitscontroles zijn daarbij onmisbaar. 
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Waar kan ik deze opleiding volgen?

Aeres MBO Heerenveen

Domela Nieuwenhuisweg 3, 8448 GK Heerenveen  •  0513 - 62 30 34

mbo.heerenveen@aeres.nl  •  www.aeresmbo-heerenveen.nl

© Aeres 2023  •  Disclaimer: Aan deze flyer kunnen geen rechten worden ontleend.

Meer weten?

Ik hou ervan om bezig te zijn 
met de techniek, dus hoe het 
eraan toe gaat in een fabriek. 
Ook wil ik graag weten hoe 
ik het product kan verkopen. 
Dat leer ik allemaal tijdens 
de opleiding voeding.

Kom kijken op onze open dagen en overtuig jezelf. Een dagje 
meelopen kan ook. Kijk op www.aeresmbo-heerenveen.nl
of volg ons op social media. Je kunt ook een afspraak maken
met een van onze docenten.

De opleidingen binnen het interessegebied Food worden gegeven op 

onze volgende locaties: Buitenpost, Heerenveen, Leeuwarden, Sneek. 

Meer weten over een locatie? Neem dan een kijkje op de locatie-

website www.aeresmbo.nl/onze-scholen.

Aeres MBO heeft 12 locaties verspreid over Noord- en Midden- 

Nederland. Je krijgt bij ons onderwijs in bijna alles wat met een 

groene wereld te maken heeft en je kunt je bij ons goed ontwikkelen. 

Ook leer je hoe belangrijk een duurzame, gezonde wereld is.


